MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ABASTECIMIENTO
MINISTERIO DE LA SALUD

GABINETE DEL MINISTRO

INSTRUCCION NORMATIVA CONJUNTA N° 18, DEL 28 DE MA® DE 2009
D.0.U., 29/05/2009 - Seccion 1

EL MINISTRO DE ESTADO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y BASTECIMIENTO y el
MINISTRO DE LA SALUD, en ejercicio de sus atribunis, conferidas en el articulo 87, parrafo unico,
inciso I, de la Constitucion, con vistas a lo dispto en la Ley N° 10.831, del 23 de diciembreG82en
el Decreto N° 6.323, del 27 de diciembre de 200@,cpntenido en el Proceso N° 21000.001632/2008-26
decretan:

Articulo 1° Aprobar el REGLAMENTO TECNICO PARA ELROCESAMIENTO,

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS ORGANICOS$n el formato de los Anexos
de la presente Instruccion Normativa Conjunta.

Articulo 2° Los casos faltantes y las dudas presisten la ejecucion de la presente Instrucciombliova
Conjunta seran solucionados por el Ministerio de@dtura, Ganaderia y Abastecimiento - MAPA y por
el Ministerio de la Salud - MS.

Articulo 3° Esta Instruccion Normativa Conjunta exgrd a regir a partir de la fecha de su publicacio
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ANEXO |

REGLAMENTO TECNICO PARA EL PROCESAMIENTO, ALMACENAMENTO Y TRANSPORTE
DE PRODUCTOS ORGANICOS

CAPITULO |

DEL AMBITO DE APLICACION

Articulo 1° Este reglamento se aplica a toda per$isita o juridica que produzca, almacene y tramsp
productos obtenidos en sistemas organicos de peioiuc proveniente de proceso extractivista soskeni
organico, siempre que no sea perjudicial al earsiagtlocal.

CAPITULO Il

DEL PROCESAMIENTO

Articulo 2° El procesamiento de productos organdzise obedecer igualmente a la legislacion espacifi
para cada tipo de producto.

Articulo 3° Se obliga el uso de las buenas pré&tieamanipulacion y procesamiento para que se ngate
la integridad orgéanica de los productos.

Parrafo unico. La unidad de produccion debe manteggstros actualizados que describan el
mantenimiento de la calidad de los productos oogénilurante el procesamiento y garanticen el mdge
los de ingredientes, materia prima, empaques proeucto final.

Articulo 4° Deben ser utilizados exclusivamentegaxiuctos de higienizacion de equipamientos yade |
instalaciones utilizadas para el procesamientao@yatos organicos dispuestos en el Anexo Il de la
presente Instruccion Normativa Conjunta.

Articulo 5° El procesamiento de los productos oig@s debe ser realizado de modo separado de@los n
organicos, en areas fisicamente separadas o, ceaadm la misma area, que sea en momentos distinto
§ 1° Para el procesamiento de productos organioosoyganicos en la misma area, se exigira una
descripcion del proceso de produccion, del procesamy del almacenamiento.

§ 2° Los equipamientos e instalaciones utilizaciised estar libres de residuos de productos no icggan
Articulo 6° Se prohibiran el uso de radiacioneszantes, emision de microondas y nanotecnologia en
cualquier etapa del proceso productivo.

Articulo 7° Los ingredientes utilizados en el psamiento de productos organicos deben ser provtesien
de produccion derivada del Sistema Brasilefio dduaeion de la Conformidad Organica.

8 1° En caso de indisponibilidad de ingredientes@&ruarios obtenidos en sistemas organicos de
produccion, se podra utilizar materia prima dgemino organica en cantidad no superior a 5% dgoc
ciento) en peso.



8 2° No se permitira la utilizacién del mismo irdjente de origen organica y no organica.

§ 3° El uso de agua potable y sal (cloruro de sNdiGl y cloruro de potasio - KCI) se permitira sin
restricciones y no seran afiadidos al calculo delgmdaje de ingredientes organicos.

Articulo 8° La curacion se debe realizar por meldiautilizacion de maderas obtenidas de manejorsbkte
o fuente renovable y que no produzcan sustanciasagddurante el proceso de combustion.

Articulo 9° En el procesamiento de producto orgarse permitira el uso de los aditivos y coadyussudie
tecnologia contenidos en el Anexo lll de la presémstruccion Normativa Conjunta.

§ 1° Los aditivos alimentarios y coadyuvantes dedkgia informados en el acapite de este artipodvan
ser utilizados Unicamente en el producto organésm @stén autorizados para el respectivo prodacto n
organico por la legislacion especifica del organvismmpetente de la Salud o de la Agricultura, olaskas
las funciones de ellos o cuando existan las camuiés de uso establecidas en el Anexo lll.

§ 2° El uso de los aditivos alimentarios y coadyiwes de tecnologia autorizados para los productos
organicos esta limitado a la cantidad adecuadaaygiander a las Buenas Practicas de fabricaaion, e
cantidad suficiente para obtener el efecto tecnabdgdeseado (g.s.p 0 quantum satis), excepto erakiss
en que exista limite maximo contenido en estauostén Normativa Conjunta.

Articulo 10. El uso de enzimas debe atender aifgoditivos legales vigentes.

Articulo 11. Se prohibe el uso de organismos geadiente modificados o productos en los cuales el
proceso de obtencion de aquellos organismos hdgausiizado.

Articulo 12. Durante el procesamiento de produotgsinicos, se deben utilizar métodos de higieniraci
de ingredientes y productos por medio de utili@ace los productos contenidos en el Anexo IV de la
presente Instruccion Normativa Conjunta.

CAPITULO 1l

DEL PROCESAMIENTO DE LOS PRODUCTOS APICOLAS

Articulo 13. Los equipamientos utilizados paraxXttaccion y el procesamiento de los productos dgsco
deben ser construidos con materiales inertes y @stacuerdo con las recomendaciones técnicas
especificas.

Articulo 14. Se prohibe la utilizacién de cualquipo de aditivo en la miel, asi como azUcaresgsot
sustancias que modifiquen su composicion original.

Articulo 15. El proceso de calentamiento de lal ahidve atender a exigencias técnicas en lo quefiseera
la combinacién de temperatura y tiempo de expasigic@alor, de modo que se garantice el mantentmien
de las caracteristicas originales, considerandoigdn de la miel, sea del género apis o de abejisas
sin aguijon (subfamilia Meliponinae).

Articulo 16. Los productos apicolas tratados ee esilamento deben atender a las exigencias mimienas
calidad y al reglamento técnico de produccion, stdalizacion, empaque y transporte, establecidosap
legislacion vigente para los productos apicolas.

CAPITULO IV

DEL ALMACENAMIENTO Y DEL TRANSPORTE

Articulo 17. En el almacenamiento y transporte elpctos organicos, se deben utilizar productos de
higienizacion de equipamientos e instalaciones pielzs en la produccidn organica, contenidos en el
Anexo Il de la presente Instruccion Normativa Caoigul

Articulo 18. Durante el almacenamiento y transpdote productos organicos deben ser debidamente
empaquetados, identificados, garantizando su sgparde los productos no organicos.

Articulo 19. El producto organico a granel se dalbgacenar en areas separadas e identificadasepse d
transportar de modo aislado.

CAPITULO V

DEL CONTROL DE PLAGAS EN EL PROCESAMIENTO, ALMACENMIENTO Y TRANSPORTE
DE PRODUCTOS ORGANICOS

Articulo 20. En areas fisicas de procesamientoaedmamiento y transporte de productos organicos,
ademas de observarse la legislacion especificketsn adoptar las medidas siguientes para el toletro
plagas, de preferencia en ese orden:

| - eliminacién de plagas del abrigo y del acceselths a las instalaciones, por medio del uso de
equipamientos e instalaciones adecuadas;

Il - métodos mecanicos, fisicos y bioldgicos, casibuiente descripcion:



a) sonido;

b) ultrasonido;

c) luz;

d) repelentes a base de vegetal;

e) trampas (de feromonas, mecanicas, cromaticas); y

f) ratoneras;

lll - uso de sustancias autorizadas por la reglaacgim de la produccién organica.

Articulo 21. Se prohibe la aplicacion de producfoBnicos sintéticos en las instalaciones de
procesamiento, almacenamiento y transporte de prosiorganicos.

ANEXO I

PRODUCTOS PERMITIDOS PARA LA HIGIENIZACION DE INSTIBACIONES Y
EQUIPAMIENTOS UTILIZADOS EN EL PROCESAMIENTO DE PRIJCTO ORGANICO

PRODUCTOS | CONDICIONES DE USO
Los productos contenidos en este anexo debenikemdds de acuerdo a las buenas practicas de
manejo y procesamiento informados en los registeds unidad de produccién organica.
Agua
\VVapor
Hipoclorito de sodio en solucion
acuosa
Hidroxido de calcio (Cal hidratada
Oxido de calcio (Cal virgen)

Acido fosférico Uso exclusivo en lecherias.
Acido nitrico Uso exclusivo en lecherias.
Acido citrico

Acido acético

Acido lactico

Acido Peracético

)Alcohol etilico
Permanganato de potasio
Hidroxido de Sodio (Soda Causticp)
Peroxido de hidrogeno
Carbonato de sodio

Extractos vegetales 0 esencias
naturales de plantas
Microorganismos (Biorremediacion)
Jabones (potasa, sosa)
Detergentes Biodegradables
Sales Minerales Solubles

Oxidantes Minerales
Yoddforo y soluciones a base de
yodo

ANEXO IlI

ADITIVOS ALIMENTARIOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGIAPERMITIDOS EN EL
PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL Y ANAL ORGANICOS




ANEXO 111

ADITIVOS ALIMENTARES E COARJUVANTES DE TECNOLOGIA PERMITIDOS NO
PROCESSAMENTO DE PRODUTQS DE ORIGEM VEGETAL E ANIMAL ORGANICOS

ADITIVOS ALIMENTARES
400 Acido alginico
300 Acido ascérbico (1-)
330 Acido citrico
270 Acido lactico (L-, D- y DL-)
Somente para
Lo . vinhaos, com limite
334 Acido tartarico (L{+)-) i de
0,15/ 100mL
406 Agar
401 Alginato de s6dio
| Aromatizantes Somente o8 nalurais
| 503i Curbonato de amonio
L1708 Carbonato de cileio
504 Carbonato de magnésio, carbonato basico de magnésio
5011 Carbonato de potassio
500i Carbonato de sddio
407 Carragena (inclui a furcelarana ¢ seus sais de sGdio e potassio),
musgo irlandés
901 Cera de abelba (branca ¢ amarela)
33 1ii Citrato trissiddico, citrato de sodio
509 Cloreto de cdlcio
511 Cloreto de magnésio
508 Cloreto de potéssio
Corantes SQME:I'IIE' m-n_ulumih
(ndo sintéticos)
290 Didxido de carbono
Somente pard
P ST ) vinhos, com limite
220 Didxido de enxofre, anidrido sulfuroso =
maximo de
0,01g/100g
551 Didxido de silicio, silica
Somente 0s naturais
Edulcorantes (ndo sintéticos)
428 Gelaling
414 (Goma ardbica, goma acicia
412 Goma guar
410 Goma garrofina, goma caroba, goma alfarroba, goma jatai
415 Goma xaniana
526 Hidréxido de cdlcio
SH Hidroxido de sddio
Kyl Lecitinas
440 Pectina, pectina amidada
516 Sulfato de clcio

Somente para

produtos de
mamifirae oy com




Nota: Tabla modificada por lanstruccion Normativa Interministerial 24/2011/N\&?

ANEXO IV

PRODUCTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION PERMITIDOS PARJSO EN CONTACTO CON

LOS ALIMENTOS ORGANICOS

ANEXOIV
PRODUTOS DE LIMPEZA E DESINFECCAO PERMITIDOS
PARA USO EM CONTATO COM OS ALIMENTOS ORGANICOS

i E-T"_ T T,
e P

T Toat

Acido Acético

nos registros da unidade de producio orgiinica

(s produtos deverio ser utilizados de acordo com as boas priticas de manuseio e processamento descritos

Alcool Etilico (etanol)

Alcool Isopropilico (isopropanol)

Hidréxido de Calcio (cal hidratada)

| Hipoclorito de Célcio

| Oxido de Cilcio (cal virgem)

' Cloretos de célcio (oxicloreto de célcio,
cloreto de caleio e hidréxido de calcio).

Oxicloreto de cdleio e cloreto de cdlcio sio
permitidos desde que nio haja substitutos,

Dioxido de Cloro

Permitido desde que nao haja substitutos.

Acido Citrico

Dicloro -5- Triazinatriona de Sadio

Acido Farmico

Perdxido de HidrogEnio (dgua oxigenada)

Acido Litico

Esstncias Naturais de Planias

Acido Oxilico

pzﬁnin

Acido Peracético

.Icidu Fosfdrico

Somente para uso em equipamentos de lalicinios

Extratos Vegetais
Sabio Potassico

Carbonato de Sadio

Hidroxido de Sodio (soda ciuslica)

Proibido para descascamento de frutas e
 hortalicas

| Hipoclorito de Sadio

| Como alvejante liguido

| Sabio Sodico

Nota: Tabla modificada por lanstruccién Normativa Interministerial 24/2011/N\&?




